Un des plus beaux noms de restaurant & Paris.

C'étalt le titre d'une opérette & succes, spectacle
donné & I'Opéra Comigue voisin. Tout ce quartier
des «ooulevards» respire encore le parfum du XIX
eme Siecle, avec ses thédtres, ses magasins & la
mode, ses bars et ses salons frés parisiens.

les "Noces de Jeannefte” possedent une
dme. Grand étfablissement avec un éfage ou
les 5 salons sonf plufof réservés aux groupes (
banguets, baptémes, noces, anniversaires, efc...)
Le rez de chaussé accueille les passants avertis,
les gens d'affaires du secteur, des banqguiers,
des touristes aussi ..Ambiance un peu rétro
confortable, bon golt bourgeois, personnel aux
petits soins, fout pour le bien éfre des clients,
lesquels vont vivie des moments gastronomigues
- d'une rare qualité. Précision: ici, cuisine frangaise
traditionnelle a peine «evisitées.

Depuis 25 ans, le Chef Dominique Eme,
dirige une brigade de /7 personnes
qui assurent des repas jusqu’d
14h le matin ef 22h le soir. Ce qui
correspond en moyenne 200
couverfs par jour. La bonne idée
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14 rue Favart - 75002 Paris
Réservation: 01 42 96 36 89
www.lesnocesdejeannette.com
membre de 'Alliance Francophone
Internationale du Tourisme et des Voyages

c'est la "carfe-menu” ; 35 Euros, mais boissons
comprises, ef choix enfre 10 entrées, 10 plats ef 10
desserts! Qui dit mieux ? Il y a une carte d'été et
une carte d'hiver.

Ceci éftant dit, ne pouvant fout décrire, au
risque de laisser le lecteur sur sa faim, j'ai choisi
les spécialités sur le conseill du Chef: escargots
de Bourgogne en coqgulille, salade de magret de
canard fumé au parmesan, pavée de Charolais,

framboisier de saison...

Mais...le haddock de chez David (Boulogne sur
mer sur un lit de petits légumes est unique,
véritable chef d'oeuvre. Le foie gras de chez
Rougié (Sud Ouest) préparé par le Chef & la
gelée selon un procédé maison fenu  secret,
autre chef d'oeuvre. La souris d'agneau, le jarret

de porc..

On boit bon aux Noces, les Sancerre,
les Chablis sonft choisis parmi les
meilleurs, les rouges de la vallee

du Rhéne aussi pour ce qui est
des plus demandés.




